[image: image1.png]Ricerca

PON [ e Competitivita
UNIONE EUROPEA 2007-2013

Fondo europeo di sviluppo regionale

investiamo nel vostro futuro






ALLEGATO 
MANIFESTAZIONE DI INTERESSE PER LA PARTECIPAZIONE ALLO STUDIO
SUL PROFILO TECNOLOGICO E NUTRIZIONALE DELLE VARIETÀ LOCALI
 DI FRUMENTO DURO SICILIANO
ATTIVITÀ DI RICERCA PON DIMESA
SPETTABILE CONSORZIO DI RICERCA GIAN PIETRO BALLATORE
VIALE REGIONE SICILIANA, N.4600 – PALERMO
INFO@ILGRANODURO.IT
Con riferimento all’avviso prot. n. 1222/14 del 03 ottobre 2014, la presente azienda intende manifestare la propria disponibilità a partecipare alo studio sul profilo tecnologico e nutrizionale delle varietà locali di frumento duro siciliano.
INFORMAZIONI ANAGRAFICA AZIENDA
Ragione Sociale______________________________________________________________________________________________________________________________
Indirizzo sede legale  _________________________________________________________________________________________________________________________
Indirizzo azienda (se diversa da quella della sede legale)___________________________________________________________________________________
Tel ___________________________

 Fax ____________________________

 Cellulare __________________________
E-mail ___________________________________________ 
Sito web ______________________________________________________________________________
Nominativo responsabile legale _____________________________________________________________________________________________________________
TIPOLOGIE AZIENDA
RISTORATORE

PIZZERIA

PRODUTTORE PASTA FRESCA 

PANIFICIO
INFORMAZIONI TECNICHE GENERALI INERENTI I PROCESSI PRODUTTIVI 
L’azienda (segnare con una X solo i campi interessati)
Partecipa ad altri percorsi di valorizzazione di prodotti tipici
(Specificare _______________________________________________________________________________________________________________)
Utilizza già sfarinati di varietà locali di frumento duro
Ritiene che i propri clienti possano essere interessati al consumo di derivati ottenuti con sfarinati di varietà locali di frumento duro siciliano
Utilizza sfarinati moliti a pietra; 
Utilizza sfarinati  a chilometro zero;
Dispone di Certificazioni sull’origine siciliana (tipo Born in Sicily). 
Produce prodotti biologici
Produce prodotti per celiaci
Utilizza sfarinati integrali o semi-integrali
Utilizza di lievito di birra
Utilizza di lievito naturale
Utilizza sfarinati ad elevata digeribilità
Utilizza sfarinati MONOVARIETALI 
Data ________________________________________
Firma del responsabile legale 
(si autorizza all’utilizzo dei dati ai sensi della normativa sulla privacy)
_____________________________________________
Compilare e inviare a giusepperusso@ilgranoduro.it o via fax al numero 091 9828986
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