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OBIETTIVI DEL SISTEMA

Con il Sistema Qualita e Tracciabilita del Grano
Duro In Sicilia il Consorzio di Ricerca “Gian Pietro
Ballatore”, In collaborazione con [|'Assessorato
Regionale delle Risorse Agricole e Alimentari,
fornisce un servizio alla filiera regionale del grano
duro, al fine di valorizzare e difendere le produzioni
Isolane.

Principale obiettivo del Sistema € il monitoraggio
della qualita del frumento duro prodotto in Sicilia, e
conferito presso I centri di stoccaggio e la gestione
della loro rintracciabilita. In tal modo le partite di
grano possono essere qualificate sulla base delle
principali caratteristiche merceologiche (fornendo
elementi di differenziazione per la formulazione dei
prezzi), stoccate In maniera differenziata e
rintracciate lungo la filiera.

Dal 2002 il Sistema per il controllo della qualita del
grano duro e certificato secondo |la norma
Internazionale UNI EN ISO 9001 (Sistema di
Gestione per la Qualita anno 2008). A completare |l
quadro di riferimento normativo, nel 2008, il € stata
ottenuta anche la certificazione per la rintracciabilita
al sensi della norma UNI|I EN ISO 22005:2008
(Rintracciabilita nelle filiere agroalimentari).
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ATTIVITA SVOLTE e

CENTRI DI STOCCAGGIO

CONTROLLO QUALITA DEL GRANO

Nei centri di stoccaggio che aderiscono alla rete di
monitoraggio della qualita, dislocati in tutta la
Sicilia, il grano duro € sottoposto ad analisi per la
determinazione di parametri qualitativi di interesse
merceologico quali: contenuto percentuale di
proteine, contenuto percentuale di glutine,
contenuto di umidita, peso specifico ed indice di
giallo.

Tall parametri merceologici sono determinati
mediante l'utilizzo di tecnologia NIR (Near Infrared
Transmission), applicata grazie ad un analizzatore
per cereali interi (INFRATEC). La determinazione
avviene in meno di un minuto e permette al
granicoltore di conoscere la qualita merceologica
della partita di grano duro conferita al centro di
stoccaggio; lo stoccatore potra a sua volta
effettuare uno stoccaggio differenziato in funzione
della qualita.

Per ogni partita di grano duro in ingresso al centro
di stoccaggio viene rilasciato un “certificato di
analisi” (rapporto di prova) che attesta la qualita
merceologica del prodotto.

| centri di stoccaggio possono inoltre aderire al
sistema qualita esteso che prevede, dietro controlli
periodici e sistematici del Consorzio, ['analisi
qualitativa del grano duro In uscita destinato
all’ industria di trasformazione.

Possono usufruire del servizio tutti 1 Centri di
Stoccaggio che aderiscono alla rete di controllo
della qualita del grano duro, gestita dal Consorzio
nelllambito del Sistema Qualita e Tracciabilita del
Grano Duro in Sicilia e che rispettano 1 requisiti e gli
impegni previsti dal “Regolamento di Adesione”.
L'elenco deil centri di Stoccaggio aderenti alla rete di
controllo € consultabile presso il sito internet del
Consorzio: www.llgranoduro.it.
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